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UTMUTATO AZ AZ ELELMISZER ES ITALADAGOLO AUTOMATAK
MUKODTETESENEK ES AZ ITALCSAPOLAS JO HIGIENIAI GYA-
KORLATAHOZ

Ez az Gtmutaté a Féldmivelésiigyi és Videkfejlesztési Minisztérium, az Elelmiszer-feldolgozok Orsza-
gos Szbvetsége, valamint a Magyar Ital- és Aruautomata Szévetség tagjai tamogatasaval készilt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kift.)

Az Utmutat6t készité munkacsoport tagjai:

Papp Attila Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kit.
Davola J6zsef Magyar ltal- és Aruautomata Szdvetség
Jacso Ferenc Coca Cola HBC Magyarorszag Kit.

Hajnal Annamaria Coca Cola HBC Magyarorszag Kit.
Kovécs Attila Alois Dallmayer Automaten-Service Kft.
Farka Attila HOKI Gastro Kift.

Az utmutatoé tartalmanak kozlése, feldolgozasa esetén a pontos adatforras megjelenitése szlikséges.
Az alabbi weboldalakon talalhaté ,J6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatdk tartalmat letélthetik, képernydju-
kén megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az utmutatok tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat
felnasznalasra, személyes célra alkalmazhatjak, azt nem maodosithatjak.

http://campden.hu/kiadvanyok ghp.php
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai _utmutato hu

A kbzérdekl adatok kivételével tilos az utmutatok barmely részét kereskedelmi forgalomba hozni,
feldolgozva értékesiteni, azok felhasznaldsaval anyagi, erkélcsi, illetve egyéb, anyagiakban nem mér-
hetd barmely jellegl profitot eredményezni.

GHP-89/1 Kiadis: Datum: 2011. méjus 16.
Verzi6: 3



4/35

Tartalomjegyzék

1. BEVEZEIES ... bbb 5
1.1. Hogyan kell hasznalni az GtMULatOt? ...t 5
1.2. Az Utmutatd alkalmazasi terllete.......c.oe i 6
2. ROvid bevezetés a jogSzabalyOKDa. ........c.cueiiiiiieiie e s 6
3. Az élelmiszer-el6allitok és a hat6ségi ellenérok legfontosabb feladatainak dsszefoglalésa........... 8
4, A 852/2004 EU rendelet Il. melléklet: a valamennyi élelmiszeripari vallalkozéra vonatkozé

altalanos higiéniai kdvetelmények és a 853/2004/EK rendelet IIl. melléklet Il. szakaszanak

eléirasai kdvetve a 852/2004/EK melléklet SZAmMOZASAL........ccueiiiieiiiee e 10
4.1. Il. melléklet I. fejezet (A 1lI. fejezetben felsoroltaktdl eltérd) élelmiszer-el6allito és -

forgalmazo helyre vonatkozo altalanos kdvetelmeények) ........coooceeeiiiiiiiiiiie e 10
4.2. 1. melléklet Il fejezet (Kul6nleges kdvetelmények olyan helyiségekben, ahol élelmiszer

készitését, kezelését vagy feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald

helyiségeket és a lll. fejezetben meghatarozott 1zemeket).......coouee i 10
4.3. II. melleklet Ill. Mozgo és/vagy ideiglenes el6allito- és forgalmazo helyekre (mint

példaul satrak, drusitohelyek, mozgodarusok jarmiivei), elsé6dlegesen

maganlakohazként hasznalt, de forgalomba hozatal céljabol élelmiszerek

rendszeres készitésére hasznalt helyiségekre, valamint arusité automatakra

VONAtKOZO KOVEIEIMENYEK.......ossrirersseissrserssssssnssnssssssssssasssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssses 10
4.4. Il. melléklet IV. fejezet (SZAIIAS) ....ccvvrreerieiiirie e e 22
4.5. 1. melléklet V. fejezet (Berendezésekre vonatkoz6 kdvetelmények) Elelmiszer automata

€s italcsapold berendezEesek..........ooviiiiiriiii s 22
4.6. Il. melléklet VI. fejezet (Elelmiszer-hulladék) ..........cooeeieiiiree e 22
4.7. 1. melléklet VII. fejezet (VIZEIIATAS) ... .oeo ettt e e enee e 22
4.8. 1. melléklet VIII. fejezet (Szemeélyi NIGIENIA) ....cccoiueeiiiiiiiiee e 22
4.9. Il. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkalmazandé rendelkezések)) .......ccoovceeeeiiiiieeiiiinenn. 23
4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi csomagolésara és gyijtécsomagolasara

alkalmazandd reNdEIKEZESEK).......cooiuieeiieeei ettt et e et e e e e eee e snne e anne e 23
4.11. 1l melléklet XI. fejezet (HOEKEZEIES)..... oo ittt e e e enee e 23
4.12. 1l melléklet Xll. feJeZet (KEPZES) .....uurerurrrsmmrssrmrsssnmsssnssssmmssssnmssssessssnssssssssssnssssssssssnsssssnsssanssssanssss 23
5. 1= 1214 ] (= SRR 25
5.1, FOgalom MegatArOZASOK.........cccueiieieireeirieeie ittt ettt sttt er e s et nr e re e eree e 25
5.2. Az iparagra jellemz8 VESZEIYEK .......c.cociiiiiiiiiiie ettt 28
5.3.  HACCP rendszer €S MOEII ....... oottt e e e e e e eaeeeenee e emeeeeneeeenes 29
oI S o = Vo = ] I (=] SR ROPRRIN 32
5.5. Segitség a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentéaciéjanak elkészitéséhez.............ccoeeeee.e. 33

5.5.1. Minimalisan szUkséges dOKUMENTACIO ..........ceecviciiiiiir ittt s 33

5.5.2. Minta Grlapok, nyilvantartasi 1aP0K...........coceeiiiiiiiiieie e 33
GHP-89/1 Kiadis: Datum: 2011. méjus 16.

Verzio: 3



5/35

1. Bevezetés

Jelen Utmutato célja, hogy a 2006. januar 1.-t8l érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz igazod-
va, az elfogadott ipari gyakorlatra tAmaszkodva, segitséget nyljtani az élelmiszer arusité automata
lizemeltet6 és az UditSital és sorgyartd vallalkozasok szamara | az italcsapol6 berendezések
vendéglatoegységekbe torténdé higiénikus kihelyezéséhez és karbantartasahoz és szilkséges
kdvetelmények hatésagi szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Uni6 élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe van az
Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer-higiéniardl (a
tovabbiakban: 852/2004/EK rendelet) |ll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz6l6 utmutatdk”-
rol rendelkezik. A rendelet eldirdsai alapjan a tagallamoknak &szt6ndznitk kell a higiéniara és
HACCP-elvek alkalmazasara vonatkozé helyes gyakorlatrél szélé nemzeti és kdzdsségi Utmutatok
kidolgozésat. A rendelet lll. fejezetének 7. cikke az Gtmutatok kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasz-
nalatarél szol, a 8. cikk targyalja a nemzeti itmutatdk, mig a 9. cikk a k6z6sségi utmutatok kérdését. A
7. cikk alapjan a nemzeti és kdzdsségi Utmutatok terjesztését és haszndlatat egyarant 6szténdzni kell,
és az élelmiszeripari vallalkozék 6nkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az itmutatokat.

Az Gtmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és sziikség szerint modositasra kerill. Az aktualizalashoz
szikséges, az utmutatoval kapcsolatos észrevételeit kérjik, hogy kiildje el az alabbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1. Hogyan kell hasznalni az itmutat6t?

Az Utmutato Gsszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtlink, de az Utmutatd természetesen csak a kiadas idépontjaban rendelkezésre all ismerete-
ket és gyakorlatot tikrézi. Ezért a mindenkori jogszabalyok és eléirasok, valamint szabvanyok vagy
mas kovetelmények valtozasa, a tapasztalatok béviilése szikségessé teszi az Utmutaté rendszeres
id6kdzonkénti felllvizsgalatat, médositasat.

Az utmutat6 szévege: Az utmutatd harom oszlopba van rendezve

A bal oldali oszlopban talalhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének elbirasai kbvetve a
melléklet szamozaséat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan eléiras is megtalalhatd, amely
az élelmiszer automata és italcsapol6 berendezés lizemeltetSi gyakorlataban altalaban nem fordulhat
elé. Ezekben az esetekben a tovabbi rovatok hidnyoznak, vagy kilén magyarazatot fiztlink hozza.

A kbzéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a kdvetelményeknek valé megfeleléshez szilkséges elbiraso-
kat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az eléirasok a
852/2004/EK lII. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban énkéntes alapon hasznalhatok. Az élelmiszer-
ipari véllalkozasok eltérhetnek ezektdl az el6irasoktdl, de ezekben az esetekben valamilyen médon
igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az el6irasokat tettik, amelyeket eléremutatoan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezektdl az ajanlasoktol
az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
eléirasok nem képezhetik hatésagi ellendrzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlenil sziksé-
gesnek a rendeletek kdvetelIményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszeri, altaldban javit-
jak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Miutan az italcsapolasra vonatkozé kdvetelmények néhany esetben eltérnek az automatak Gzemelte-
tési kévetelményeitél, igy ott ahol a leirt szabalyzasban eltérés van kilén (aldhuzott cimszéval) ki-
emeltlik az eltéréseket.
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Néhany esetben a hatalyos el6iras egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fiiztiink magyarazatot,
mivel 6nmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell azokat.

Abban az esetben, ahol adott kévetelmény az élelmiszer automata és italcsapol6 berendezés lizemel-
tet6ire nem alkalmazhato, ott azt a ,nem alkalmazhaté” megjegyzéssel jeléltik, szikség esetén to-
vabbi észrevételt is flztlnk hozza a kénnyebb hasznalhatdésag elérése érdekében.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetert a MIASZ és az italcsapold berendezéseket tizemeltetd vallal-
kozasok tbbbsége is, de jelen Utmutatd nem része a t6rvenyi eléirasoknak, azokat nem helyettesiti.
Ezzel egyltt az Utmutat6é segiti annak megértését, hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége
tertletén mit kell tennie az el6irasok teljesitéséhez, segit abban is, hogy a vallalkozasok énmaguk is
képesek legyenek a szikséges fejlesztési koncepcié megfogalmazésara, kidolgoztatasara, szabalyo-
zott végrehajtasara, tovabba segiti az ellenérzé hatésagokat is az egységes ellenérzés kialakitasa-
ban, végzésében.

1.2. Az Utmutato alkalmazasi teriilete

Az Utmutaté a kezel6személyzet nélkiili és/vagy automatikus berendezésekre, azaz:
- meleg ital automaték és kombi gépek,
- palackozott ital automatak,
- szendvics automatak,
- darabérus automata:
- hitést igénylé,
- hiitést nem igénylé.
- viz automatak
és az italcsapold berendezések miikédtetésére vonatkozik.

Az Utmutatéd alkalmazasi terllete a kezel személyzet nélkiili csomagolt élelmiszerek (izemeltetésére
és az italipari vallalatok altal kihelyezett italcsapolé berendezések lizemeltetésére (a kihelyezés higié-
niai szabalyaira) vonatkozik. Az atmutaté nem vonatkozik a vendéglatasi tevékenységre és a vendég-
latéhelyek sajat létesitési és lzemeltetetési italcsapolasi tevékenységére (sér6zok, presszok, stb.)

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabalyi kételezettségeket, amelyeket az éleimiszer arusité au-
tomata lizemeltet6 és italcsapolast végz6 vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacso-
kat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem 6n-
kéntes, de az élelmiszeripari vallalkozasok nem kotelesek az Utmutatokban elGirtakat alkalmazni,
amennyiben mas uton teljesitik a megfeleléséget. Az Utmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az Utmutaté dsszedllitasa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettiik figyelembe:

- az élelmiszerekrél sz616 2003. évi LXXXII. térvény

- az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedheté mértékérél sz4l6 17/1999. (VI. 16.)
EUM rendelet

- az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedheté mértékérél sz4l6 17/1999. (VI. 16.)
EUM rendelet médositasarol szél6 9/2003. (Ill. 13.) ESzCsM rendelet

- az élelmiszer-el6allitas és forgalomba hozatal egyes élelmiszer-higiéniai feltételeirdl és az élel-
miszerek hatésagi ellenérzésérdl sz616 68/2007. (VII. 26.) FVM-EGM-SZMM egyttes rendelet

- az ivéviz min6éségi kévetelményeirél és az ellenérzés rendjérdl szolé 201/2001. (X. 25.) Korm.
rendelet

- az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirdl és médjardl szélé 56/1997. (VII. 14.) FM-
IKIM-NM egyttes rendelet

- a munkakoéri, szakmai, illetve személyi higiénés alkalmassag orvosi vizsgalatarél és vélemé-
nyezésérol szolo 33/1998. (VI. 24.) NM rendelet
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- a veszélyes hulladékkal kapcsolatos tevékenységek végzésének feltételeirél sz616 98/2001. (VI.
15.) Korm. rendelet

- a természetes asvanyviz, a forrasviz, az ivdviz, az asvanyi anyaggal dusitott ivoviz és az izesi-
tett viz palackozasanak és forgalomba hozataldnak szabalyairdl sz6l6 65/2004. (IV. 27.) FVM-
ESzCsM-GKM egydttes rendelet

- a természetes asvanyviz, a forrasviz, az ivoviz, az dsvanyi anyaggal dusitott ivoviz és az izesi-
tett viz palackozasanak és forgalomba hozatalanak szabalyairdl sz6l6 65/2004. (IV. 27.) FVM-
ESzCsM-GKM egyuttes rendelet modositasardl szolé 59/2006. (VII. 14.) FVM-EGM-SZMM
egyuttes rendelet

- a vendéglatas és kdzétkeztetés keretében torténd élelmiszer-elééllitas és -forgalmazas feltét-
eleirdl sz616 80/1999. (XII. 28.) GM-EUM-FVM egydttes rendelet

- a kereskedelemrdl sz616 2005. évi CLXIV. térvény

- az Uzletek mikodésérdl és a belkereskedelmi tevékenység folytatasanak feltételeirdl sz6l6
4/1997. (I. 22.) Korm. rendelet

- az Eurépai Parlament és Tanacs 2002. januar 28-i 178/2002/EK rendelete az élelmiszerjog
altalanos elveirsl és kdvetelményeirdl, az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag létrehozasardl
és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozé eljarasok megallapitasarol

- az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer-
higiéniardl

- 98/83/EK Iranyelv az emberi fogyasztasra szolgald viz minéségérdl

- 2073/2005/EK rendelet az élelmiszerek mikrobioldgiai kritériumairol

- 4/1998. (XI. 11.) EOM rendelet

- 466/2001/EK rendelet az élelmiszerekben el6fordulé egyes szennyezd anyagok legmagasabb
értékének meghatarozasardl

- 2008. évi XLVI. Torvény 35 § A berendezések higiéniai alkalmasségénak ellenérzésérél

- Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 szamu iranyelve: Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi
Pontok (HACCP) rendszer és alkalmazasanak Utmutatdja

- Az (zletek mikoédésének rendjérdl, valamint az egyes Uzlet nélkll folytathatd kereskedelmi
tevékenységek végzésének feltételeirél sz6l6 133/2007. (VI. 13.) Korm. rendelet

- 4/1998. (XI. 11.) EiUM rendelet

- 2008 évi XLVI. Torvény az élelmiszerlancrél és hatosagi felligyeletérol

Az automatan keresztll lebonyolitott kereskedelem, Gzlet nélkil folytathaté kereskedelmi tevékeny-
ség. Arusitast csak az ANTSZ-hez térténé bejelentést kdvetden lehet végezni.

Az lzletek miikodésének rendjérol, valamint az egyes lizlet nélkiil folytathato kereskedelmi
tevékenységek végzésének feltételeirél szolo 133/2007. (VI. 13.) Korm. rendelet 1. § (2) bekez-
dése értelmében: ,E rendeletet - az automatabdl torténé értékesités, a kozterlleti értékesités, va-
lamint a kilén jogszabalyban meghatarozott egyetemes postai szolgaltatd altal végzett kereskedelmi
tevékenység kivételével - nem kell alkalmazni azon kereskedelmi tevékenységekre, amelyek végzé-
séhez a Kertv. értelmében nem sziikséges lizlet.”

8. § alapjan: ,Automatabdl torténé kereskedés csak teriilethasznalati hozzajarulas (megallapo-
das) és az arusitott termékre vonatkozo kiilén jogszabalyok alapjan sziikséges hatdsagi enge-
délyek birtokaban folytathato. A keresked6 kételes az automatan nevét és székhelyét feltiintet-
ni.”

10. § (3) bekezdése szerint: ,A 8. § és 9. § szerinti arusitast csak az ANTSZ-hez t6rténé bejelentést
kdvetden lehet megkezdeni.”

A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniardl az élelmiszeripari vallalkozasok mikodé-
sének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve a szerkezeti kovetelményeket és a HACCP
alapelvein alapulé allandé folyamatok bevezetését. A HACCP alapu eljarasok, és el6feltételi higiéniai
kbévetelmények bevezetése, egyiitt alkotja a vallalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé rendszerét. A
rendelet tartalmazza a jo higiéniai gyakorlat elérendé céljait, amelyeket be kell tartani a fogyasztok
védelmének érdekében Az Utmutatd olyan kockazat alapu szerkezeti és eljarasbeli tanacsokat ad,
amelyekkel ezek a célok teljesitheték (pl.: arra vonatkozdan, hogy hogyan lehet egyes miveleteket
higiéniailag elvalasztani inkabb idében, mint térben).
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3. Az élelmiszer-el6allitok és a hatésagi ellenérok legfontosabb feladatainak 6sszefoglalasa

Az élelmiszer-el6allitok alapvetd térvényi kdtelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak eld,
és az illetékes hozzaért6 hatdsagi szakemberek feladata a hivatalos ellendrzés.

3.1. Az élelmiszer-forgalmazok feladatai:

1. Az élelmiszer forgalmazoknak biztositaniuk kell sajat tevékenységlik minden 1épésé-
nek szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer megfelel az élelmiszer térvény rajuk
vonatkozé kdvetelményeinek, és ellenériznilk kell, hogy ezek a kdvetelmények telje-
sllnek.

2 Az élelmiszerek forgalmazédsanak barmely szakaszat az 1 bekezdés alkalmazési ké-
rébe tartoz6 szakaszokat kévetéen végzd élelmiszeripari véallalkozok betartjak a |l
mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kévetelményeket (852/2004/EK 4. cikk

2. pont).

3. A rendelet kévetelményeinek vald megfelelés segitésére az élelmiszer-el6éallitod / for-
galmaz6 alkalmazhat nemzeti’/k6zdsségi Utmutatokat segitségil (852/2004 4. cikk 6.
pont).

3.2. A hatdsaqi ellenbrzés kbvetelményei

1. A tagéllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el6allitok minden tdmogatast megadnak,
amely szllkséges a hozzaérté hatésagi ellenérzés hatékony végrehajtasahoz. Ezért:
a.) hozzaférhetévé teszik az épiiletekbe, helyiségekbe és mas infrastrukturaba val6 bejutast;
b.) hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet jelen rendelet meg-
koévetel, vagy azt szikségesnek itéli meg a hatdésag a helyzet elbiralasa érdekében.

2. A hozz&érté hatésagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végezniik, hogy ellenérizzék az élel-
miszer-eléallito megfeleléségét az aldbbi rendeletek kévetelményei szerint:
a.) 852/2004/EK rendelet.

3. A hatésagi ellenérzésnek magaban kell foglalnia:
a.) a j6 higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabalyozasi pontokon alapulé elja-
rasokat;
b.) az 5.-8. cikkben leirt hatésagi ellenérzéseket;
c.) barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4. A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellen6rzését, hogy az élelmiszer-
eléallité folyamatosan és megfelel6en miikédteti legalabb az alabbi eljarasokat alkalmazza:
a.) élelmiszerlanc ellenérzések;
b.) az éplletek és berendezések tervezése és fenntartésa;
.) a mikédés el6tti, mikddési és mikédés utani higiénia;
) személyi higiénia;
) higiéniai képzés és munkautasitasok;
) allati kartevok elleni védelem;
) viz min&ség;
) h6mérséklet ellenbrzés;
) az élelmiszer atvétel és kiszallitas és annak dokumentumai.

c
d.
e.
f

g.

h
i.

5. A HACCP alapu eljarasok felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az élelmi-
szer-el6allité folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az eljarasokat.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irasa szerint, az ¢élelmiszer-eléallito a HACCP alapel-
vek érvényesllése érdekében Utmutatokat hasznal inkdbb, mint sajat eljarasokat, a felllvizsgalatnak
ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatdsagi ellendrzés soran a hozzaérté ellenérnek az alabbiakra kell kiilénés figyelmet forditania:

GHP-89/1 Kiadis: Datum: 2011. méjus 16.
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a.) hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatalyban Iévé rendeletek kdvetelményeinek. A felllvizsgalat ta-
mogatasara, az illetékes hatdsagi ellenér végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak ér-

dekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a kijel6lt paramé-
terekkel;

b.) ellendrizze a megfeleld feljegyzéseket;
c.) vegyen mintakat a laboratériumi vizsgalatokbdl, ahol sziikséges;
d.) dokumentélja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

7. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitasa a kockazatok becslésén kell
alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellenérnek ellenériznie kell:

a.) a lakossag, a fogyasztd egészségének kockazatat;

b.) a folyamatok tipusat és teljesitményét;

c.) az élelmiszertdrvénynek valé megfelelésre vonatkozé korabbi feljiegyzéseket.

GHP-89/1 Kiadis: Datum: 2011. méjus 16.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék-
letének elbirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

4. A 852/2004 EU rendelet Il. melléklet: a valamennyi élelmiszeripari vallalkozéra vonatkozo altalanos higiéniai kovetelmények és a 853/2004/EK rende-
let 1ll. melléklet Il. szakaszanak el6irasai kévetve a 852/2004/EK melléklet szamozasat

4.1.1l. melléklet I. fejezet (A lll. fejezetben felsoroltak-
6l eltér6) élelmiszer-eléallitd és -forgalmazd helyre
vonatkozo altalanos kovetelmények)

Jelen fejezet kévetelményei a kihelyezett automatak es italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben kerliltek kifejtésre. Az automatat, italcsapoldt tizemeltet val-
lalkozasok sajat raktarai és egyéb helységeire vonatkozo elvarasok megtalalhatok az agazat specifikus Jo Higiéniai Gyakorlat Utmutatokban, amelyek in-
ternetes elérhetéségei megtalalhatdk jelen utmutaté bevezetsjében.

4.2.1l. melléklet 1l fejezet (Klilonleges kdvetelmények
olyan helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, ke-

zelését vaqy feldolgozasat végzik (kivéve az étkezés-
re szolgéld helyiségeket és a lll. fejezetben meghatéa-

rozott lizemeket)

ségei megtalalhatok jelen dtmutatd bevezetéjében.

Jelen fejezet kbvetelmenyei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében nem értelmezhetd. Az automatat, italcsapolot lizemeltet6 vallalkozasok sajat
raktarai és egyéb helységeire vonatkozo elvarasok megtalalhatok az agazat specifikus Jo Higiéniai Gyakorlat Utmutatokban, amelyek internetes elérhetd-

4.3.1l. melléklet 1ll. Mozgd és/vagy ideiglenes el6alli-
t6- és forgalmazo helyekre (mint példaul satrak, aru-
sitéhelyek, mozgdarusok jarmivei), elsédlegesen
maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal
céljiabol élelmiszerek rendszeres készitésére hasz-
nalt helyiségekre, valamint arusité automatakra vo-
natkozé kdvetelmények

4.3.1.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék- | A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

letének el6irasai

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

zott szennyezddés kockazatat.

sek , soroshordék (KEG) megfelel6 tarolasa telepitése kiza-
rélag olyan helyre térténhet, ahol:

-a mikddési engedély megléte igazolja, hogy az értékesitési
helyen biztositott az italcsapol6 berendezés alkalmazasahoz
szikséges ivoviz minéségl viz, illetve, ahol az értékesitési
hely higiéniai kondicioi megfeleléek az élelmiszer forgalma-
zasara,

-biztositott a BIB-ek (Bag In Box) megfelel6 tarolasa, a taro-
las alatti barminem( szennyez&dés, kilénds tekintettel az
allatok okozta esetleges szennyezédés elleni védelem,

-rendelkezésre all élelmiszeripari tisztasagu (min. 99,8%-0s)
széndioxid az italcsapolé berendezésekhez.

A szén-dioxidos palack haszndlatbavétele elétt a palackon
elhelyezett cimke ellenérzésével meg kell gy6z6édni a gaz
élelmiszeripari tisztasagarol.

A berendezés telepitését és rendszeres karbantartasat meg-
feleléen kiképzett szakember végezheti.

KARBANTARTAS - Elelmiszer automatak:

Helyszinen t6rténd szervizelés, karbantartas esetén a kisze-
relés utdn minden alkatrészt csak tisztitdsa, - termékkel
érintkez6t fertdtlenitése — épségének ellenbrzése utan sza-
bad visszaszerelni.

A karbantartdsi munkalatok utan az automata (zemelése

szennyezett kdrnyezetben).

Célszerii az élelmiszer arusité automata-
kat olyan helyen elhelyezni, hogy az haté-
kony védelmet nyujtson az allati kartevék
élelmiszer automatéba t6rténd behatolasa
és betelepulése ellen.

A berendezés azon részebe, ahol ez az
élelmiszer veszélyeztetése nélkil megva-
I6sithatd, oda célszeri a jellemzé kartevok
megtelepedését gatlo csapdakat kihelyezni
(az erre a célra forgalmazott kdzforgalmu
szerekkel).

Az Uzemiddén belili irtasra eredményesen
hasznalhatok az elektromos vagy raga-
csos rovarcsapdak, illetve ragacsos egér-
csapda.

Kezeld személyzet nélkdli ital-és étel au-
tomatak lehetbleg tulzott nedvességtol és
portél mentes kdrnyezetben megfeleléen
megvilagitott helyen célszeri elhelyezni.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék-

letének el6irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

csak a megfelel tisztitasi-fertétlenitési folyamat elvégzése
utan kezd6édhet meg.

Kizarélag olyan szerszamot szabad hasznalni, amelyrdl
haszndlata soran abbdl, vagy arrdl fizikai szennyezédés nem
kertlhet bele az élelmiszerbe. Szervizelés, karbantartas so-
ran termékkel kdzvetve vagy kdzvetlendl érintkezd alkatrészt
a féldre helyezni nem szabad, szerelését kizardlag megfele-
I8en tisztitott szerszammal lehet.

Karbantartas, szervizelés esetén az alkatrészekre lerakddott
vizk6 eltavolitdsa soran hasznélt vizkéoldé maradékat az
alkatrészrol ivovizzel le kell ébliteni, vizké mechanikus elta-
volitaséat alkatrész megsértése nélkil kell végezni.
Karbantartas, szervizelés kbdzben az automatabdl torténd
arusitast fel kell flggeszteni.

A karbantartast, szervizelést végzd személy az elvégzett
tevékenységérél munkalapot kdteles vezetni.

4.3.2.
Kiléndsen, sziikség szerint:

a)

megfelel6 eszkozoket kell biztositani a kielégitd
személyi higiénia fenntartasahoz (beleértve a higi-
énikus kézmosashoz és kézszaritashoz szikséges
eszkdzoket, a higiénikus illemhelyeket és 6ltdzdhelyi-
ségeket);

Az élelmiszer automatakat és az italcsapol6d berendezéseket
Uzemeltetbknek, karbantartéknak biztositaniuk kell, hogy
Oltézetlkkel, a munkavégzésre hasznalt eszkdzeikkel ne
szennyezzék az automatdba kihelyezett csomagolt élelmi-
szert és az italcsapol6 berendezésbél csapolandd italt.

A személyi higiénia kdvetelményeit és betartand6 szabalyait
utasitasban/szabalyzatban kell rdgziteni.

Mindenkinek aki csomagolatlan élelmiszert forgalmazé arusi-
t6é automatat feltolti, illetve italcsapold berendezést lizembe
helyezi, munkavégzés el6tt kdtelez6 a kézmosas folyd meleg
vizzel és az erre a célra biztositott kézmososzerrel. Kéztor-
léshez egyszer hasznalatos kéztorlét, vagy kézszaritét kell
biztositani.

Az ital automatdkat nem célszeri WC-k
kdzvetlen kdzelébe telepiteni

Lehet8ség szerint gondoskodni kell, hogy
a mosogatashoz és kézmosashoz lehet6-
leg a kdézelben melegviz ellatdsra legyen
lehet6ség szerviz- és toltési idében.

Ha az Gzemeltetés helyszinén nem oldha-
t6 meg megfelelé6 médon a termékkel kdz-
vetlenll, kozvetve érintkez6 szerkezeti
elemek tisztitas fertétlenitése, akkor ugy-
nevezett ,standard cseredarabos tisztitasi
mdbdszert” célszerl alkalmazni. Ennél a
bazishelyen elvégzett teljes koéri tisztitas,
fertétlenités és dblités utan a megszaritott
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék- | A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

letének el6irasai

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

A személyzetnek az élelmiszer automata feltdltése kdzben
és az italcsapolé berendezés mikddtetése kézben nem sza-
bad étkezni és dohanyozni.

Karbantartast, szervizelést végz6 személyre az lzemeltetd
altal meghatarozott személyi higiéniai szabalyozasok vonat-
koznak.

Az operatornak rendelkeznie kell megfelel6 felszereltséggel
annak érdekében, hogy a megfelel6 higiénia megtartasa
mellett a felallitdsi helyeken a kézmosasra alkalmas helyek
eszko6zeitél fuggetleniteni tudja magat.

Minden U] belépd dolgozénak a munkaviszony létesités elétt
elézetes személyi higiénés alkalmassagi vizsgélaton kell
részt vennie.

Minden Uj belépd dolgozdnak, aki az automatak feltdltésével,
vagy italcsapol6 berendezés mikédtetésével foglalkozik
.EQészséglgyi nyilatkozattal és vizsgalati adatokkal” kell
rendelkeznie, amelyben igazoljak az élelmiszer automata és
az italcsapolé berendezés lzemeltetéséhez és az élelmiszer-
rel valo érintkezéshez szikséges egészségugyi alkalmassa-
gét.

A dolgozoénak soron Kivili alkalmassagi vizsgalatra kell je-
lentkezni, és ezt jelenteni kell a vezet6knek, ha az alabbi
megbetegedéseket és sérlléseket tapasztalja magan, vagy
vele egy(tt él6 csaladtagjan:

e sargasag,
hasmenés,
hanyas,
laz,
torokgyulladas,
bérkiltés,

cseredarabokat higiénikusan zart csoma-
golasban kell térolni, széllitani a tisztitand6
automatahoz, majd a csomagolast a hely-
szinen szabad csak kinyitni ahol az auto-
mataba be kell helyezni a tisztitott alkatre-
szeket.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék- | A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

letének el6irasai

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

e egyéb bérelvaltozas (a legkisebb bdérgennyesedés,
sérlilés, stb. is),
e vdladékozd szembetegség, fll-, és orrfolyas.

b)

az élelmiszerrel érintkezésbe keriilé feliileteket jo
allapotban kell tartani, kénnyen tisztithaténak, és
sz(lkség szerint fertétlenithetének kell lennilik. Ez
megkdveteli a sima, moshat6, nem mérgezé anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezé
hatésag elfogadja az élelmiszeripari véllalkozas vé-
leményét, hogy méas anyag is megfeleld;

A berendezésnek olyan kialakitasunak, illetve anyagunak kell
lennie, hogy az élelmiszerekkel kdzvetlenll érintkezésbe
ker(il6 fellletek ne veszélyeztessék az élelmiszer biztonsa-
gossagat. Az lizemeltetdnek rendelkeznie kell az azt igazolé
dokumentacioval.

A termékkel kdzvetlenll, vagy kézvetve érintkezd szerkezeti
elemeknek, alkatrészeknek koénnyen szétszerelhetdknek,
megfelel6 mdédon és mértékben tisztan tarthaténak, fertbtle-
nithetének kell lennitk. A mos6-, 6blitéviznek maradéktalanul
kilrithetének kell lennie.

Kizérélag olyan alkatrészt szabad haszndlni, amely egész-
ségre karos mértékben kioldddo, illetéleg iz, szag, szin, vagy
allomany elvaltozast, vagy fizikai szennyez&dést okozo
anyagot nem tartalmaz. Meghibasodott, sériilt, karcolt ter-
mékkel érintkezd fellletd alkatrészt, ha az automataba he-
lyezett termék biztonsagat veszélyeztetheti, felhasznalni nem
szabad.

Az alkatrésznek képesnek kell lennie ellenallni az Gzemelte-
tés, a rendszeres tisztitas, fert6tlenités karos hatasainak.

A vizzel rendszeresen érintkezé szerkezeti elemeknek vizzel
érintkez6 fellleteinek nem korrodalodé anyagbdl kell lennie.

Az élelmiszer és viz tovabbitasara oly modon kialakitott cs6-
vezetéket vagy nem teljesen zart vezetéket szabad alkal-
mazni, amely:

- jol illeszkedik;

- gorbiiletei gylrédésmentesek, iv alaklak;

- Ugy lejtenek, hogy hasznalat utan teljesen kilrilnek;

- tisztithat6 fert6tlenithet6 és szétszedhetd.

Az automata termékkel nem érintkezé
fellleteinek siménak, tisztitas céljabdl hoz-
zaférhetének célszerl lenni. Ajanlott, hogy
anyaguk, illetve felllet védelmuk legyen
ellendlld az el6irt/alkalmazott mosé és
fertétlenitészerekkel szemben.
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A rendelet kdvetelményein tulmutato
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Az élelmiszer és viz tovabbitasara szolgalé rendszerekben
csak szétszedhetd és tisztan tarthaté szerelvények lehetnek.

c.)

megfelel6 berendezést kell biztositani a munkaesz-
kozok és -berendezések tisztitasahoz, és sziikség
szerint fert6tlenitéséhez;

Elelmiszer automata

A feldllitasi hely kérGlményeinek figyelembevételével meg
kell hatarozni az automata téltésének-tisztitasanak és fert6t-
lenitésének gyakorisagat, amelynek maodjarél eljarassal kell
rendelkezni. A takaritasi utasitasnak vilagosan jelélnie kell az
adott automatan végrehajtandé feladatokat és gyakorisago-
kat. Az automata tisztitdsat dokumentaltan kell végezni.

A tisztitas, fert6tlenités eldirasaban meg kell hatarozni:

- a mivelethez szlkséges id6t,

- tisztitas fert6tlenités eszkdzeit,

- az alkalmazott tisztit6 és fertStlenitd szereket,

- tisztito fert6tlenitd szerek tbménységét, héfokat,

- ha szlikséges, a személyi védéfelszereléseket.

A tisztitdsért az élelmiszer automata Gzemeltetdje a felel®s.

Megfelel6 tisztitasi lehetéséget kell teremteni az olyan kive-
heté alkatrészek szdméra, melyek nem kivannak fertétleni-
tést.

Azokndl az automataknal, melyek kilon viztartallyal rendel-

keznek, és amelyeket kézzel kell feltdlteni, az alabbiakat kell

betartani:

- biztonsagosan zarhatdénak kell lennie a rovarok és lég-
szennyez6dések elkerllése érdekében,

- koénnyen elmozdithatonak és megkézelithetének kell len-
nitk, az ellendrzés és tisztitas miatt,

- el6iras szerint kell azokat Uriteni, Ujra tolteni, tisztitani és
alaposan kidbliteni.

Ahol vizszlir6k, vagy vizlagyité felszerelése szikséges oly
maédon kell felszerelni, hogy kénnyen hozzaférhet6 legyen a
gyarté utasitasaban szerepl6 id6kdzdnkénti csere, regenera-
las, vagy atmosas elvégzéséhez.

Azokndl az automataknal, melyek rendel-
keznek ,als6 szekrénnyel” ott a szekrény-
ben célszeri elhelyezni a sziikséges tiszti-
t6- fert6tlenitd szereket (zarhato, gyari
csomagolasban) és a takarité eszkdzoket.
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letének el6irasai

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

Az automata élelmiszerrel kdzvetve érintkezé (ezen alkatré-
szek minden automata esetében leszerelhetdk) szerkezeti
elemek tisztitasat, fertétlenitését 3 vagy — kombinalt tisztito-
szerek alkalmazésa esetén — 2 fazisu dblitéses rendszerben
kell elvégezni.

A tisztito- és fert6tlenitészereket ugy kell tarolni a felallitasi
helyeken, hogy azok ne valjanak szennyez8dés forrasava. A
tisztito- és fert6tlenitészereket elkilénitett helyen kell tarolni.

A takarité- és fertétlenitészerek felhasznalhatésagardél fel-
hasznalas el6tt meg kell gy6z&dni, mivel minéség-megbrzési
idejuk van.

Vizzel érintkezd réz szerkezeti elemek vizkételenitését elvé-
gezni mechanikusan, vagy megfelelé vizkéold6val lehet,
amely a kezelt feliiletre nincs korroziv hatassal.

Termékkel kozvetlenll/kdzvetve érintkezé alkatrészeket a
beépités elétt tisztitani/fert6tleniteni kell.

Az (zembentarténak telephellyel kell rendelkeznie, vagy
hasznélatarél megallapodast kell kétnie, ahol bizonyos be-
rendezeési egységek, illetve alkatrészek (kildonds tekintettel a
termékkel kdzvetlenll érintkezdk), munkaeszkdzék mikddési
helyszinen nem elvégezhetd tisztitdsa, mosasa és fertétleni-
tése megfeleléen végrehajthaté.

Italcsapol6 berendezések

Az italadagolé automatékat csapolé berendezéseket (bele-
értve a vizadagolékat és a szddagépeket is) kitelepité valla-
latnak irasos utasitdst kell adnia a berendezést mikodtetd
szamara, amelyben régzitik a megfelelé6 mikddtetéssel és a
napi tisztitassal, ill. a tisztitds gyakorisagaval kapcsolatos
Uzemeltetére vonatkozo6 kdvetelményeket.

A csapol6 berendezések esetében ajanlott
megkérni beszallitétol a tisztithatésagra
vonatkozo nyilatkozatat.

Sorvezetékként javasolt megfelelé falvas-
tagsagu, ill. nyomasallésagu (min. 3bar)
polietiliéncsd hasznéalata, melynek hossza
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letének el6irasai

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

A csapolé berendezéseket a kitelepitd vallalatnak el kell 1at-
nia olyan berendezéssel, amely lehetévé teszi annak napi
vizes 6blitését és rendszeres fertétlenitését.

Az Gzembentarténak gondoskodnia kell arrél, hogy bizonyos
berendezési egyseégek, illetve alkatrészek mikddési helyszi-
nen el nem végezhetd tisztitasat, mosasat és fertétlenitését
megfeleléen végre tudja hajtani.

A csapolé berendezések tisztan tartdsat a berendezést kite-
lepit6 vallalat képvisel6jének adott gyakorisaggal ellenériznie
kell. A berendezések szervizelésérdl, javitasardl a kitelepité
véllalatnak kell gondoskodnia, és ezeket a tevékenységeket
dokumentalnia kell.

A berendezés idészakos karbantartassal egybekétott teljes
tisztitasat fert6tlenitését (beleértve az italvezetékeket és az
adagolé fejeket) valamint telepitéskor végrehajtott fertétleni-
tését a kitelepitést végzé vallalatnak el kell végeznie.

A tisztitast, fertétlenitést kdvetéen meg kell gy6zédni annak
hatékonysagardl, valamint az éblités maradéktalan elvégzé-
serol.

Vegyszerhasznélatot kbvetéen az dblités hatékonysagarol és
vegyszermentességérdl meg kell gy6zédni!

A berendezés tisztitasa kézben tilos étkezni, inni, dohanyoz-
ni.

A tisztitdsok megtérténtét dokumentalni kell.

A csapolé berendezést rendszeresen (beleértve az italveze-
tékeket és a csaptelepeket) tisztitani kell:

-az elsé hasznalatbavétel el6tt, majd sziikség szerint,
-valamint a legaldbb egy hetes lUzemszilinetet megel&z6en
vegyszeres mosassal és fertbtlenitéssel;

-hasznalat k6zben naponta, illetve a hordd cseréjét kdvetéen
vizes 6blitéssel.

lehetbleg ne legyen tébb 3 m-nél.

A tisztitasi gyakorlat kidolgozasakor cél-

szerl gondolni az alabbiakra:

¢ hat6idd és intervallumok;

e a fizikai szennyez&édés eltavolitdsanak
maodja, eszkozei;

e a tisztitd- és fertbtlenitészer fajtaja és
koncentracidja;

e a tisztitd- és fertétlenitészer oldat hé-
mérséklete.

Javasolt, hogy a mosast, fert6tlenitést

mindig el6zze meg mechanikus tisztitas.

Célszerii megkérni a gyarto6 igazolasat arra

nézve, hogy a szer megfelel az altalano-

san elfogadott szakmai elvarasoknak, sza-

balyoknak.

Az italcsapold berendezéseket kihelyezé
sOr és Uditdital gyartd vallatoknak célszeri
a vegyszeres takaritassal egybek6tott
szervizelést minimum hathetente elvégez-
nidk.

Célszerii, hogy az italcsapolé berendezést
kihelyezd vallalatok az aldbbi utmutatés-
okkal lassak el a berendezéseket lizemel-
tetd vallalkozasokat:

- olyan tisztit6 adapter alkalmazasa, amely
képes a vegyszeres fertétlenitést is elvé-
gezni

-A csapol6 berendezések vegyszeres mo-
sassal és fertétlenitéssel torténd takaritasa
legaldbb kéthetente a minéség megévasa
érdekében

-a csapolé berendezések (beleértve az
italvezetékeket és a csaptelepeket) tiszti-
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ajanlasok

A csaptelepek azon részeit, melyek felvaltva érintkeznek az
itallal és a leveg6vel (a csaptelepek kifoly6 részei, csdpdgte-
t6 talcak), naponta kell tisztitani.

A vezetékcsatlakozo-részeket (pl. csapfej, gyorskuplung) az
italhoz (hordéhoz) valé minden csatlakoztatas elétt tisztitani
kell.

A berendezés telepitését és rendszeres karbantartasat meg-
feleléen kiképzett szakember végezheti.

A csapold berendezések, a csapold rendszer csapok, kifo-
lydcsapok kozotti italvezetékek, valamint a berendezés kor-
nyezetének tisztantartasért és a rendszer fertétlenitéséért és
annak gyakorisagéért az lizembentartd, valamint a csapol6
berendezés kezelbje a felelbs.

Kizarélag engedélyezett vegyszer hasznalhaté.

tasa:

¢ a hasznalatba vételt megel6z6en,

¢ legaldbb egy hetes lizemsziinetet meg-
el6z6en vegyszeres mosassal és fertét-
lenitéssel,

e valamint a haszndlat kézben naponta ,
illetve a hord6 cseréjét kdvetben vizes
Oblitéssel.

-A csaptelepek azon részeinek naponta
térténd tisztitdsa , melyek felvéaltva érint-
keznek az itallal és a levegbvel (a csapte-
lepek kifolyd részei, cs6pdgtet6 talcak),.

- A vezetékcsatlakoz6-részek tisztitasa
(pl. csapfej, gyorskuplung) az italhoz (hor-
dbhoz) valé6 minden csatlakoztatast meg-
elézéen.

-a berendezés tisztitdsainak dokumentala-
sa

A tisztitds szakszerliségének és hatasos-
saganak ellenérzésére javasolt mdédsze-
rek:

—  vizudlisan a lathaté szennyez6dések,

— indikatorral, ill. érzékszervileg a
szermaradvany jelenléte,

—  tenyésztéssel vagy un. gyors (pl.
ATP) teszttel a  mikrobiolégiai
tisztaség.

(Tenyésztéses mddszer esetén 1000 ¢ssz-

csira/ml koncentracio jénak, a 100 000-as

erték rossznak tekinthet6. ATP teszt
esetén a fenti iranyado értékekkel korrelald
értékek érvényesek. Enteralis
baktériumok, valamint sarjadzé és fonalas
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gombak jelenléte nem megengedett.

d.)

amennyiben az élelmiszereket az élelmiszeripari
miveletek részeként tisztitjak, gondoskodni kell arrol,
hogy ez higiénikus médon térténjen;

NEM ALKALMAZHATO

e)
megfelel6 hideg és/vagy meleg ivévizzel valo ellatast
kell biztositani;

Az automatak és az italcsapolo berendezések miikddteté-
séhez ivoviz min6ségl viz hasznalhat6. Abban az esetben,
ha a berendezés kdzvetlenll haldzati vizrél van mikédtetve,
és a telepités U szakasz kiépitését teszi szilkségessé, az (j
szakasz és az abbdl nyert ivoviz minésitését szakhatdsagtol
kell kérni.

Biztositani kell az italautomata és a vizhal6zat szeparalhato-
sagat (goly6s elzarocsap, nyomascsokkentd, visszacsapd
szelep, stb.).

Az automata telepitési helyén gondoskodni kell az ivoviz és
aramellatas kils6é 6sszekdtd pontjainak megkdzelithetéségé-
rél.

Az ivoviznek meg kell felelnie a 98/83/EK Iranyelv, az emberi
fogyasztasra szolgald viz mindségérél, tovabba a 201/2001.
(X.25.) kormanyrendeletben foglalt kévetelményeknek.

f)
megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkdzdknek kell
rendelkezésre allnia a veszélyes és/vagy fogyasz-
tasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard) anya-
gok és hulladékok tarolasara és eltavolitasara;

Az automata Gzemeltetése kdzben keletkezd szennyvizet az
automata szerkezeti elemei kdzé tartozé cseppfogé talcéban,
vagy szennyvizvddérben kell gydjteni, illetve felfogni. A ke-
letkezett szennyvizet minden latogatas alkalmaval ki kell
Uriteni a kdzcsatornaba.

Az Uzemeltetbnek a szerz6dd féllel kdtdtt Gizemeltetési szer-
z6désben rogziteni kell az automatak Uzemeltetése soran
keletkez6 hulladék kezelését.

Célszerl a kezeld személyzet nélkili au-
tomatakat tulfolyas érzékelével felszerelni,
mely tdlzott mennyiségl szennyviz esetén
leallitja az automata miikédését.
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Amennyiben a megbizott személy sajat hatdskérben dént a
fogyasztasra valé alkalmatlansagardél (pl. fogyaszthatésagi
id6 lejart, az élelmiszer érzékszervileg kifogas ala esett), az
ilyen élelmiszert a tébbi élelmiszertdl el kell kiiléniteni.

g

megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkdzdknek kell
rendelkezésre allnia a megfelel6 tarolasi hémeérsék-
leti feltételek fenntartasara és folyamatos ellen6r-
zésére;

Hatést igényld élelmiszert csak olyan hitési kapacitdsu be-
rendezésbe lehet kihelyezni, amely képes biztositani a hi-
tendd élelmiszer szlikséges tarolasi hdmérsekletét.
Automatakban a forgalmazott élelmiszer jellegének megfele-
|6 — h(tétt tarolast igénylé élelmiszerek esetén 5°C alatti,
illetve a gyarté altal el6irt - hémérsékletet kell biztositani.

Amennyiben az élelmiszer automata berendezés nem ren-
delkezik a kritikus hémérséklet tullépése esetére az értékesi-
tést géatl6 vezérléssel az élelmiszer biztonsag szempontjabdl
hitendd termékeket ( pl. szendvics ) forgalmazé berendezés
hémérsékletét az élelmiszer minéség-megdbrzési/ fogyaszt-
hat6ésagi idejének figyelembe vételével, meghatéarozott gya-
korisaggal, révid minéség-megdrzési idé esetén napi gyako-
risaggal dokumentaltan ellendriznie kell.

Gondoskodni kell az automataban elhelyezett élelmiszer
késztermék min6ség-megdrzési idejének figyelembe vételé-
vel torténé feltdltésérdl.

Tébbféle aru automatdba téltése esetén (pl.: szobahémér-
sékletl italos dobozok, édességek és szendvicsek) el kell
kerlilni a keresztszennyezés lehet6ségét és amennyiben
hitést igényld termék is az automataba kerdl, Ggy biztositani
kell egyiitt tarolas esetén is az el6irt héfokokat. Feltéltéskor
figyelembe kell venni a hiité kapacitasat, kerllni kell a beren-
dezés tulzsufoltsagat.

Ha az automata h{té, vagy melegit6 ré-
szében hiba keletkezik, az Gzemeltetének
a miakddési helyszin fenntartdjaval (ha
alkalmazhat6) egyeztetni célszerli azt,
hogy miszaki hiba esetén értesitsék a
hiba elharitdsa és az automata muakddte-
tésének megszakitasa érdekében. Ezt
szerz6édésben is célszeri rogziteni.

A berendezésnek lehetbleg olyan miszaki
kialakitasunak kell lennie, amely biztositja,
hogy az el6irt tarolasi héfok meghaladasa
esetén a berendezés automatikusan meg-
gatolja a termék tovabbi értékesitését.

ltalcsapolé berendezések
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A csapolandé és adagolandé ital min6ségének védelme ér-
dekében a tarolotérben a hémérséklet 5-20 °C kdzétti legyen.

A BIB-ek tarolasa soran védeni kell a terméket a fagyastol és
a kdzvetlen napfénytél.

Az ital megfelel6 min6ségének elérése
érdekében a berendezésbél kiszolgalt ital
hémérséklete lehetéleg max. 5 °C legyen
jég hozzaadasa el6tt, ezért ajanlott a be-
rendezés folyamatos (izemeltetése.

h)

az élelmiszert ugy kell elhelyezni, hogy szennye-
z6désének kockazatat az ésszerlien megvaldsithatd
mértékig el lehessen kerlini.

Az automatak feltdltése és minden latogatas soran ellenérizni
kell a csomagolas épségét, a betdltendd aru fogyaszthatdsa-
gi/minéség-meg6brzési idejét.

Az automataba kihelyezett termékek rendszeres ellenérzé-
sének gyakorisagat az lGzemeltetébnek szabalyoznia kell és
az ellen6rzést dokumentalnia kell.

A kezel6nek rendelkeznie kell megfeleld felszereléssel, hogy
biztositott legyen az automata toltése soran az élelmiszer
megfeleld, elhelyezése, kezelése.

Megbontott csomagot nem szabad a gép bels6 terében ta-
rolni.

Felt6ltéskor kildnds gondot kell forditani az allergén anyagok
kezelésére csomagolatlan élelmiszer esetén.

Italcsapol6 berendezések

Premix csapoldhely kialakitdsa, telepitése kizarélag olyan
helyre térténhet, ahol biztositott az italtartalyok megfelelé
tarolasa, a tarolas alatti barminem( szennyezédés, kilénds
tekintettel az &llatok okozta esetleges szennyezddés elleni
védelme.

Az itallal t61t6tt tartalyok, KEG hordék nem tarolhaték féldes

Ha betéltéskor nagy a szérddas veszélye,
akkor elébb célszerl kivenni a tartalyt az
automatabdl.

Italcsapol6 berendezések

A csapoland6 és adagolandé ital minésé-
gének védelme érdekében az itallal t6ltott
KEG horddé szamaéra szaraz, szagmentes
kérnyezetet célszerii biztositani.
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aruval azonos térben.

A tartalyok és a KEG hord6 tolt6-irité elemén lévé védbsap-
kat kizarélag kdzvetlenll a csapra helyezés el6tt szabad
eltavolitani.

4.4.11. melléklet IV. fejezet (Szallitas)

Jelen fejezet kévetelményei a kihelyezett automatak és italcsapoldk esetében nem értelmezheté. Az automatat, italcsapoldt lizemeltets véllalkozasok altal for-
galmazott élelmiszertdl fliggben a szallitasi kbvetelményeket (hiitétt rakodotér) a vonatkozo iparagi higiéniai utmutatok részletezik. A vonatkozo elvarasok meg-
talalhatok az agazat specifikus Jo Higiéniai Gyakorlat Utmutatokban, amelyek internetes elérhet6ségei megtalalhatok jelen utmutato bevezetdjében.

4.5.1l. melléklet V. fe[ezet (Berendezésekre vonatko-
z6 kbvetelmények) Elelmiszer automata és italcsa-
pold berendezések

Jelen fejezet kbvetelményei a kihelyezett automatak

és italcsapoldk esetében a 4.3 fejezetben kerliltek kifejtésre. Az automatat, italcsapolot (izemelteté vallal-

kozasok sajat raktarai és egyéb helységeire vonatkozé elvardsok megtalalhatok az dgazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatékban, amelyek internetes
elérhet6ségei megtalalhatok jelen utmutaté bevezet8jében.

4.6.11. melléklet VI. fejezet (Elelmiszer-hulladék)

Jelen fejezet kévetelményei a kihelyezett automatak €s italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben kerliltek kifejtésre. Az automatat, italcsapolot izemeltet6 vallal-
kozasok sajat raktarai és egyéb helységeire vonatkozd elvardsok megtaldlhaték az agazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatékban, amelyek internetes
elérhet6ségei megtalalhatok jelen utmutaté bevezet8jében.

4.7.11. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

Jelen fejezet kévetelményei a kihelyezett automatak

és italcsapoldk esetében a 4.3 fejezetben kerliltek kifejtésre.

4.8.11. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

Jelen fejezet kbvetelményei a kihelyezett automatak

és italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben kerdliltek kifejtésre.
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4.9.1l. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkal-
mazandd rendelkezések))

Jelen fejezet kévetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolék esetében nem értelmezhets. Az automatat, italcsapolét lizemeltets vallalkozasok altal for-
galmazott elelmiszer tipusatdl fiiggéen ezen kévetelméenyeket (hiitétt szendvics, kave, palackozott ital, stb.) a vonatkozo iparagi higiéniai utmutatok részletezik.
A vonatkozo elvarasok megtalalhatok az agazat specifikus JO Higiéniai Gyakorlat Utmutatokban, amelyek elérhet6ségei internetes megtalalhatdk jelen utmutaté

bevezetésében.
4.10.11 melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi NEM ALKALMAZHATO
csomagolasara és gyiljtécsomagolasara alkalmazan-
dé rendelkezések)
4.11.11 melléklet XI. fejezet (Hokezelés) NEM ALKALMAZHATO

4.12.11 melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell
a kovetkezdkrdl:

4.12.1.

az élelmiszert kezel6 személyeket tevékenyseégukkel
aranyos moédon felligyeljék, az élelmiszer-higiéniara
vonatkoz6 utasitasokkal elldssak és/vagy képezzék;

Az automatdk, illetve italcsapol6 berendezéseket mikddteté-
si tevékenységét végzd (pl.: alapanyagok, eszkézdk beszer-
zésével, automata feltdltésével, tisztitdsaval, fert6tlenitésé-
vel, karbantartasaval foglalkoz6) mindazon személyeknek,
akik a termékkel kdzvetlen vagy kdzvetett kapcsolatba kertil-
nek, tevékenységik jellegének megfeleld élelmiszerhigiéniai
ismeretekkel kell rendelkeznilk.

A vallalkozas feladata a megfelel6 képzettségi szint és a
szikséges oktatasok biztositasa.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell ismé-
telni. Az ismétl6dd oktatasok anyagat a jogszabalyok valto-
zasaihoz, a megfelel6 tevékenységhez és azokhoz a kdzvet-
len kérnyezeti kérilményekhez kell igazitani, ahol az élelmi-
szerbiztonségi veszélyek jelen lehetnek.

Az oktatdasok elvégzésérdl, a vizsgalt
eredményekrél ajanlott nyilvantartast ve-
zetni.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék- | A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

letének el6irasai

A rendelet kdvetelményein tulmutato
ajanlasok

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett elja-
ras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a vonatkozé
Utmutatok szerinti mikédésért felelés személyek
megfelel6 képzésben részesiilienek a HACCP elvei-
nek alkalmazéasa terén; és

Biztositani kell, hogy a dolgozok értsék a kritikus pontok je-

lentéségét azon tevékenységekhez kapcsolddoan, amelyek
elvégzéseéeért felel6sek, a kritikus hatarértékeket, a felligyel®
eljarasokat, az eltérés esetén végrehajtando intézkedéseket
és a vezetendd nyilvantartasokat.

412.3.

betartsadk az egyes élelmiszeripari agazatokban dol-
goz6 személyek képzési programjara vonatkozo
nemzeti jogszabalyok barmely kévetelményét.

Biztositani kell, hogy minden olyan dolgozé, aki élelmiszer-
forgalmazasban részt vehet, rendelkezzen alapvet6 ismere-
tekkel az élelmiszer-higiéniardl, a tevékenysége, munkaja
altal befolyasolt folyamat alapelveirdl, az élelmiszerek higié-
nikus kezelésében jatszott sajat szerepérdl és felel6sségérdl,
a lehetséges veszélyekrdl és a szabalyozas hibainak egyes
kévetkezményeirdl.

Ajanlott minden élelmiszerkezeléssel fog-
lalkozé személyt a jelent6sebb valtozasok
(pl. feltart hibak és nem megfeleléségek)
esetén ismételt oktatasban részesiteni.
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4. Mellékletek

4.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Utmutatdban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel elkeriilhe-
t6 a kifejezések ismétlése a szdvegben és egyben a legfontosabb kifejezések kombinaciéit is tartal-
mazza.

Ebben az Utmutatébqn a romlast csak akkor vessziik figyelembe, amikor az kockazatot jelent az em-
beri egészségre. Az Utmutaté targyalja a mikroorganizmusok altal okozott romlast, amely kockazatot
jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasokat az Elelmiszeljekrﬁl sz06l6 2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol és
hatosagi felligyeletérél, a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu eléirasabol, valamint a Ma-
gyar Elelmiszerkonyv kiilonb6z6 eléirasaibdl vettiik.

Fogalom Meghatdrozas

UZLET a kereskedelemrél
s20612005 évi CLXIV. torvény 2 § r)
pontja értelmében

A szilard térelemekkel korulhatarolt, talajjal egybeépitett
vagy ahhoz rdgzitett, tartés hasznalatra készilt, rendsze-
resen (allandéan vagy ideiglenes jelleggel) nyitva tartd
kis- és nagykereskedelmi, jarmi- és U(zemanyag-
kereskedelmi, vendéglatd, szallashely-szolgéaltatd, ide-
genforgalmi, tovabba lakossagi fogyasztasi cikk javito-
szolgaltatd értékesitd hely, ideértve a lakastdl vagy laké-
ingatlantél miszakilag el nem Kkildnithetd, fogyasztasi
cikk javito-szolgaltatd tevékenység céljara kialakitott he-
lyet, a raktarozas, tarolas céljat szolgald nyitott, értékesi-
tést folytatd helyet, valamint a kilénb6z6 intézmények-
ben, munkahelyeken Gizemeld értékesitd helyeket is.

FERTOTLENITES Mikrobiolégiai szennyez6déstél valé mentesités
Az Utmutatéban a szennyezddés fogalom az élelmiszer
, mikrobiolégiai (patogének altali), kémiai, idegenanyag,
SZENNYEZODES emberi egészségre karos romlast okoz6 anyag, nemki-

vanatos, vagy boml6é anyaggal valé szennyez6dését je-
lenti.

TAKARITAS, TISZTITAS

A sér, élelmiszermaradvéany, piszok, zsir vagy olaj, vagy
mas kifogasolhaté anyagot eltavolité eljaras (Codex).
Allati kartevd:

Minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével,
testrészeivel, Urllékével vagy az altala hordozott mikro-
organizmusokkal (prionokkal, virusokkal, baktériumokkal,
penészgombdkkal, allati egysejtliekkel, férgekkel és azok
babjaival, algakkal, élesztégombakkal stb.) hatranyos
hatast gyakorolhat az élelmiszerekre.

KARTEVOK ELLENI VEDEKEZES

Mindazon megel6zési és irtasi mdédszerek Osszessége,
melyek alkalmazésaval biztosithaté az &llati kartevé-
mentes allapot, beleértve ezek megfeleld dokumentalaséat
is

KARTEVO-FERTOZOTTSEG ~ FI-
GYELESE

A kartev6k megjelenésének jelzése, a fert6z6ttség helyé-
nek, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fert6zottség
hianyanak megallapitasa (szubjektiv —emberi megfigye-
lésen- és objektiv — mérésen alapulé mdédszerek).

KARTEVOIRTAS

A kartevék elpusztitasat szolgald eljarasok O0sszessége,
melyek célja a kartevék elszaporodasanak, elterjedésé-
nek megakadalyozésa a fert6z6ttség megsziintetése.

ALLATI KARTEVOK ELLENI VE-

Az lUzem vezetése, és a kartevdirtas kivitelezéje altal
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DEKEZESI PROGRAM kbézdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a
kartev6k meghatarozasat, a megelézési, az ellenérzési,
és az ellendrzés soran fertézéttnek talélt helyeken szik-
ségessé valo irtdsi moédszereket, a felel6sségi koroket, a
dokumentacios rendszert, és az oktatést.

] A kartevé altal kedvelt, szamara vonzé készitmény.
CSALETEK Amennyiben a csalétek irtdszert is tartalmaz mérgezett
csalétekrdl beszélink.

Irtészermentes eszkdz, mely a kartevd befogasaval (gyuj-
técsapda), vagy annak elpusztitasaval, a kartevé tovabb-
jutdsat megakadalyozza. A csapdék egyben a kartevo-
fert6z6ttség mérésére is alkalmasak.

A MAGYAR ELELMISZERKONYYV 2-1/1969 SZ. IRANYELV SZERINTI FOGALMAK

] Megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-
SZABALYOZ (CONTROL) tervben megallapitott kévetelményeknek valé6 megfelelés
biztositasara és fenntartasara.

Az az dllapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik és
betartjak a kévetelményeket.

] ] ] ] Barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmi-
SZABALYZO INTEZKEDES szer-biztonsagi veszély megel6zésére, kikliszdbolésére
vagy elfogadhat6 szintre cs6kkentésére lehet alkalmazni.
] ; ; Barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni,
HELYESBITO TEVEKENYSEG ha a kritikus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a sza-
balyozottsag csdkkenését vagy elvesztését jelzi

] ] Olyan lépés, amikor szabdlyozast lehet alkalmazni a lé-
KRITIKUS SZABALYOZASI PONT | nyeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megelézéséhez,
(CCP) kiklisz0boléséhez vagy elfogadhatd szintre csdkkentésé-
hez.

Olyan el6iras, amely elvalasztja az elfogadhatésagot a
nem elfogadhatésagtol.

CSAPDA

SZABALYOZAS (CONTROL)

KRITIKUS HATARERTEK

ELTERES Egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.
) Valamely meghatarozott élelmiszer el6éallitdsahoz vagy
FOLYAMATABRA feldolgozasahoz hasznalt Iépések vagy miveletek sor-

rendjének modszeres dbrazolasa.

Olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szaba-
HACCP lyozza az élelmiszer-biztonsag szempontjabél jelentés
veszélyeket.

A HACCP-alapelvekkel dsszhangban készitett dokumen-
tum, amelynek célja, hogy biztositsa az élelmiszerlanc
figyelembe vett részében az éleimiszer-biztonsadg szem-
pontjabdl jelentds veszélyek szabalyozasat.

] Az élelmiszerben el6forduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai
VESZELY hatdsu anyag, vagy az élelmiszer olyan allapota, amely-
nek karos egészségligyi hatasa lehet.

A veszélyekrdl és a jelenlétiikhdz vezetd korilményekrdl
] ; val6 informéciégyijtés és értékelés folyamata annak el-
VESZELYELEMZ